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Arrossos

Arros Caldés amb Llamantol 25,00€
Amb un ingredient tant senyor preparem un bon arros caldés! Un plat Racio
ideal parelles. (Per encdrrec minim 2 racions.)

Arros Caldos de Peix i Gambes 12,00€
Un bon fumet de roca que ajuda a fer un arrds caldés amb rap, gambes i Racio
cloisses.

Arros Negre 11,50€
Amb un bon sofregit, hi afegim gambes, calamarsons, cloisses i la tinta Racio
ben fosca que tot ho fa saborés.Servit amb all i oli.

Arros Passejat 12,00€
Altrament dit, arros al forn, és ben diferent, porta brou de carn, costella Racio

de porc, cigrons, cansalada, botifarré de ceba, patates, tomaquet i un
cap d’alls al bell mig de tot. Cal demanar-ho amb antel-lacié de 5 dies.

Fideua 11,50€
Fideus amb sipia, gambes i cloisses, un bon fumet. Us I'entreguem amb Racio
la seva tarrineta d’all i oli.

Fideua del Senyoret 11,50 €
Al fideu rodé li afegim els calamarsons ben petits i les gambes pelades. Racio

Tot preparat per no embrutar-se els dits. Us I'entreguem amb la seva
tarrineta dall i oli.

Paella de Costella de Porc Duroc 13,00€
La costella que es desfa li dona un gust especial. Racio
Paella de Marinera 11,00 €
Fumet de peix, gambes, calamarsons, cloisses i I'arros acabat al forn. Racio
Paella de Verdures 11,00€
Amb bon sofregit de verdures de temporada i un brou vegetal. Racié
Paella Mar i Muntanya 11,00 €
Acabat al forn i porta pollastre, gambes, calamarsons i cloisses. Racié
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